
 
Емкости, решетки и противни для пароконвектоматов RETIGO 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Данные гастроемкости, решетки и противни используются для одновременного приготовления 

пищи в пароконвектомах марки RETIGO, не могут использоваться, как отдельный товар. 

Сконструированы специально под пароконвектоматы серии RETIGO 

Данные емкости, решетки, противни изготовлены из Стали марки AISI 304 (The American Iron and 

Steel Institute) —аустенитной стальи с низким содержанием углерода. Нержавеющая сталь 

марки AISI 304 является кислотостойкой и выдерживает краткосрочное поднятие температуры 

до 900 градусов по Цельсию. ISI 304 представляет собой основной сорт в семействе 

нержавеющих сталей и содержит минимум 18 % Cr и 10 % Ni. Такое 

содержание Cr обеспечивает формирование на поверхности оксидного слоя, что придает 

стали устойчивость к воздействию разнообразных химических веществ. Также данное 

соотношение элементов в составе сплава позволяет ему проявлять антиферромагнетические 

свойства. 

Состав: C -Max 0,08%, Cr 18 – 20%, Fe - 66,345 – 74%, Mn -Max 2%, Ni-8 - 10,5%, P-Max 

0,045%, S-Max 0,03%, Cu - Max 1% 

 

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A3%D0%B3%D0%BB%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%B4
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D1%80%D0%BE%D0%BC
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B8%D0%BA%D0%B5%D0%BB%D1%8C
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D1%80%D0%BE%D0%BC

