
 

Стерилизатор для ножей на 10 штук SUV10 

 

 

Представляем вашему вниманию ультрафиолетовый стерилизатор для ножей 

производства FORCAR, предназначенный для обеззараживания ножей и других 

столовых приборов. При этом действие УФ стерилизатора, направленное на 

уничтожение болезнетворных микроорганизмов, не оказывает никакого 

негативного воздействия на сами обрабатываемые приборы.  Одновременную 

обработку в УФ стерилизаторе может проходить разное количество ножей, 

максимум – 10. В ряде моделей стерилизаторов ножей предусмотрено и наличие 

ламп стерилизации, есть они и в предлагаемом стерилизаторе. Так как процесс 

обработки может занимать разное время, в стерилизаторе для ножей KCR10 есть 

встроенный таймер. Помимо того, при изготовлении аппарата использован 

высококачественный материал каркаса – крашеный металл, что обеспечивает 

существенный срок бесперебойной работы. Необходимая для стабильной работы 

оборудования электрическая сеть: напряжение – 230 В, частота тока – 50/60 Гц, 

мощность – 0.04 кВт. 

Стерилизатор для ножей, обеспечивающий надежную и безопасную очистку 

различных столовых приборов, оптимально подходит для применения на 

различных предприятиях общественного питания. 

Внешние габариты: 410x160x610 мм.  
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